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Wiosenna edycja akcji „Drzewko życia” zakończyła się posadzeniem 50 drzewek dla najmłodszych mieszkańców naszej gminy. 38 drzewek zapuści korzenie na terenach 
gminnych, a pozostałe 12 na posesjach prywatnych. W tej edycji posadzone zostały jarzębiny, śliwowiśnie, lipy i jabłonie. AJ

50 drzewek
dla najmłodszych

mieszkańców gminy Śmigiel
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Wybory Samorządowe 2024 
Rada Miejska Śmigla

Sejmik Województwa Wielkopolskiego

O podziale mandatów decydowały zsumowane głosy z miasta Leszna oraz powiatów: gostyńskiego, grodziskiego, kościańskiego, krotoszyńskiego, leszczyńskiego, 
nowotomyskiego, rawickiego oraz wolsztyńskiego. Mandaty uzyskali: Sowa Marek Jan  (KW PiS) , Ruszkowski Romuald (KW PiS), Nowak Małgorzata (KW PiS), 
Firlej Wojciech (KKW Trzecia Droga PSL-PL2050 Szymona Hołowni), Mroczkowska Barbara Elżbieta (KKW KO), Poślednik Marian (KKW KO), Szymański 
Henryk (KKW KO).  Szczegółowe wyniki dostępne są pod adresem www.wybory.gov.pl.
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- mieszkańcy zdecydowali o swoich reprezentantach
Rada Powiatu Kościańskiego Burmistrz Śmigla

Zapraszamy na XXXI Dni Śmigla
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„Witryna Śmigielska” - miesięcznik. Wydawca i re-
dakcja Centrum Kultury w Śmiglu, ul. Kościuszki 20, 
tel 65 5 180 273, mail: witryna@smigiel.pl. Redaktor 
naczelna: Anna Jurga. Nakład 5000 egzemplarzy. Druk: 
Agora SA, ul. Czerska 8/10, 00-732 Warszawa. 
Redakcja nie ponosi odpowiedzialności za treść reklam 
i ogłoszeń.

Zakończyła się inwestycja pn. „Przebudowa ul. Po-
lnej w Śmiglu – w zakresie budowy chodnika”, na 

którą Gmina Śmigiel pozyskała dofinansowanie z Rzą-
dowego Funduszu Rozwoju Dróg. Całkowita wartość 
zadania wyniosła 636.658,59 zł, z czego 509.326,87 zł 
stanowiły środki zewnętrzne. Pozostała kwota w wyso-
kości 127.331,72 zł została pokryta z budżetu gminy 
Śmigiel.

Wykonawcą prac było Przedsiębiorstwo Budowlane 
„DROMAR” Zygmunt Marszałek. Zgodnie z podpisaną 
w październiku umową zakres inwestycji obejmował: 
wykonanie nawierzchni chodnika, ustawienie krawęż-
ników betonowych wyługowanych, ustawienie palisady 
betonowej, ustawienie oporników betonowych, ustawie-
nie obrzeży betonowych, a także oznakowanie pionowe 
i poziome. HS

Trwa wymiana zużytych śmig oraz zewnętrzna impre-
gnacja wiatraka Serwacego. Koszt przedsięwzięcia 

opiewa na kwotę 112.000,00 zł.
Dzięki pozyskanej dotacji w wysokości 109.760,00 zł 

z Rządowego Programu Odbudowy Zabytków Program 
Inwestycji Strategicznych Polski Ład gmina wydatkuje ze 
swojego budżetu tylko 2.240,00 zł na remont śmigielskiego 
koźlaka. 

AKA 

Serwacy w remoncie

Burmistrz Śmigla informuje, że w związku z zain-
teresowaniem potomków, wznawia akcję znako-

wania grobów Powstańców Wielkopolskich na terenie 
gminy. 

Potomkowie powstańców, którzy chcą zgłosić mogiłę 
do oznakowania pamiątkową tabliczką mogą to zrobić 
kontaktując się z Anitą Kasperską pracownikiem Urzę-
du Miejskiego Śmigla – tel. 65 5186 911, pok. nr 21. 

W przypadku zgłoszenia wymagany jest dokument 
potwierdzający udział w powstaniu. Rodziny, które 
opiekują się mogiłami Powstańców Wielkopolskich 
proszone są o wyrażenie zgody na zamontowanie na 
pomnikach powstańczych tabliczek. AKA

20 marca w Nietążkowie odbyły się eliminacje powia-
towe Ogólnopolskiego Turnieju Wiedzy Pożarniczej pn. 
„Młodzież Zapobiega Pożarom”, w których znaleźli się m.in. 
reprezentanci z gminy Śmigiel.

Najlepszy wynik wśród uczniów szkół podstawowych 
w kategorii klas I - IV uzyskała Zuzanna Kamieniarz ze 
szkoły w Starym Bojanowie zajmując miejsce piąte, a w ka-
tegorii klas V-VIII Stanisław Samoląg ze szkoły w Śmiglu, 
który zdobył miejsce drugie. 

Na pierwszym miejscu podium w kategorii szkół ponad-
podstawowych stanęła Wiktoria Tryjanowska z ZSP w Nie-
tążkowie, co dało jej awans do etapu wojewódzkiego.

AKA

Turniej pożarniczy

Kurkowe Bractwo Strzeleckie w Śmiglu zaprasza do 
wzięcia udziału w obchodach 80-tej rocznicy zdobycia 

wzgórza Monte Casino. 
18 maja mija 80-ta rocznica heroicznego, zwycięskiego 

boju żołnierza polskiego w walce z znienawidzonym wro-
giem okupującym ziemie wielu krajów Europy. W działaniach 
pod Monte Casino udział wzięło wielu żołnierzy pochodzą-
cych z naszego terenu. Różne były drogi i losy polskiego 
żołnierza, które doprowadziły pod te włoskie wzgórze. 

Uroczystości rozpocznie msza św., która odbędzie się 
18 maja 2024 r. o godz. 14:00 w kościele pw. NMPW 
w Śmiglu. Wezmą w niej udział członkowie rodzin żołnierzy 
walczących pod Monte Casino pochodzących z gminy Śmi-
giel, zaproszeni goście, a także siostry i bracia Kurkowego 
Bractwa Strzeleckiego w Śmiglu. Zwracamy się z uprzejmą 
prośbą do żyjących potomków żołnierzy walczących pod 
Monte Casino o zgłoszenie tego faktu na adres Kurkowego 
Bractwa Strzeleckiego w Śmiglu: telefonicznie lub poprzez 
e-maila. 

Po zakończeniu mszy św. kolejnym punktem obchodów 
będzie otwarcie o godz. 15:00 w kaplicy poewangelickiej 
przy ul Reymonta wystawy poświęconej  wydarzeniom pod 
Monte Casino. Na wystawie bogate zbiory zaprezentuje 
Adam Dorynek syn żołnierza Michała Dorynka. W ostatnim 
czasie zbiory zostały wzbogacone o pamiątki przekazane 
przez rodziny dziesięciu żołnierzy pochodzących z naszego 
terenu. 

Po zapoznaniu się ze  zgromadzonymi zbiorami nastą-
pi przejście do siedziby Kurkowego Bractwa Strzeleckiego 
znajdującego się przy ul. Kościuszki 20, gdzie siostry i bracia 
Bractwa Kurkowego wydadzą poczęstunek i przeprowadzą 
turniej strzelecki dla uczestników uroczystości. Uroczyste 
obchody odbędą się pod patronatem Burmistrza Śmigla.

Za organizatorów
Adam Dorynek

Tadeusz Dekiert 

Zaproszenie

8 marca 2024 r. Gmina Śmigiel rozpoczęła realizację 
20-godzinnego kursu pływania dla dzieci z klas I-III. 

Zajęcia odbywają się na basenie w Kościanie w formie po-
łączonych dwóch 45-minutowych jednostek lekcyjnych. 

Oddelegowani do pracy w programie trenerzy panie 
Monika i Agnieszka oraz panowie Piotr i Oliwier prowadzą 
zajęcia wg zasad ogólnopolskiego programu nauki pływa-
nia „Umiem Pływać”. W zajęciach uczestniczy 120 uczniów 
podzielonych na 8 grup. 2 grupy dzieci uczą się pływać 
w piątki, 6 grup uczestniczy w zajęciach w soboty. Projekt 
zakończy się 18 maja 2024 r. 

MT

Śmigiel cieszy się coraz większym zainteresowaniem 
ze strony grup filmowych. 

W marcu i kwietniu br. na terenie naszej gminy realizo-
wane były zdjęcia do filmu o powstaniu warszawskim w ra-
mach projektu „Światła historii”. Przedsięwzięcie realizuje 
Centrum Edukacji i Rozwoju Progresownia. 

Nasz samorząd wsparł projekt udostępniając na ten cel 
gminne obiekty. Pomocą służyli także Zakład Komunalny 
w Śmiglu Sp. z o.o. oraz Szkolne Schronisko Młodzieżowe 
w Śmiglu. AKA

Umiem pływać

Pani Lidia Lewandowska zakończyła pracę na stanowi-
sku Dyrektora Ośrodka Wspierania Przedsiębiorczo-

ści w Kościanie. Małgorzata Adamczak Burmistrz Śmigla 
w imieniu śmigielskiego samorządu złożyła jej podziękowa-
nia za zaangażowanie w sprawy rozwoju lokalnej przedsię-
biorczości  oraz za lata owocnej współpracy.

AKA
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Złote Gody

Uroczyste wręczenie medali Prezydenta RP za „Długoletnie pożycie małżeńskie” 
parom z Gminy Śmigiel odbyło się 18 i 19 marca 2024 r. w Restauracji „Marta” 

w Śmiglu. Dekoracji dokonała Małgorzata Adamczak Burmistrz Śmigla w asyście Wiesława 
Kasperskiego Przewodniczącego Rady Miejskiej Śmigla,  Doroty Skorupińskiej – kierowni-
ka Urzędu Stanu Cywilnego w Śmiglu oraz ks. Krzysztofa Mizerskiego dziekana dekanatu 
śmigielskiego.

Jubilaci odznaczeni medalem za 50 lat pożycia małżeńskiego: Teresa i Sylwester 
Owczarczakowie z Bielaw, Danuta i Hieronim Klechowie z Bronikowa, Bogumiła i Andrzej 
Słodzinkowie z Bruszczewa, Janina i Roman Grzymisławscy, Irena i Jan Faleńscy, Ha-
lina i Czesław Szabel z Czacza, Urszula i Marian Wawrzyniakowie z Glińska, Krystyna  
i Tadeusz Biali, Teresa i Stanisław Górni, Maria i Bernard Sobkowiakowie z Karmina, 
Alicja i Stefan Skoraccy z Koszanowa, Genowefa i Stefan Nowakowie z Morownicy, Anie-
la i Hieronim Kołacińscy, Maria i Janusz Napierałowie z Nietążkowa, Jolanta i Zbigniew 
Nowaccy, Maria i Tadeusz Wawrzynowscy z Nowej Wsi, Kazimiera i Kazimierz Schillerowie 
z Poladowa, Elżbieta i Andrzej Gierczyńscy, Krystyna i Jan Kiełczewscy, Elżbieta i Jan 
Majewscy, Krystyna i Czesław Wójcikowie z Przysieki Polskiej, Zofia i Roman Piotrowscy 
ze Skoraczewa, Łucja i Zenon Strzelczykowie ze Spławia, Krystyna i Józef Ciesielscy, 
Maria i Zygmunt Sadowscy ze Starej Przysieki Pierwszej, Helena i Jan Kostrowscy, Bożena 
i Andrzej Zajcherowie ze Starego Bojanowa, Łucja i Mieczysław Buchwaldowie, Urszula 
i Jerzy Cieślowie, Grażyna i Henryk Daszkiewiczowie, Krystyna i Jan Domagałowie, Halina 
i Zenon Maćkowiakowie, Janina i Władysław Mulczyńscy, Jadwiga i Andrzej Waligórowie, 
Mirosława i Mieczysław Wawrzynowscy ze Śmigla, Wanda i Mieczysław Wojciechow-
scy z Wydorowa, Krystyna i Mieczysław Tomowiakowie z Żegrowa oraz Jolanta i Zenon 
Skoraccy z Żegrówka.

AKA

Ośrodek Kultury Fizycznej i Rekreacji w Śmiglu, sołtys i rada sołecka wsi Stare Bo-
janowo oraz LUKS Stare Bojanowo 13 kwietnia br. wspólnie zorganizowali jubile-

uszową XXX Śmigielską Wiosnę Turystyczną. 
W wydarzeniu wzięło udział około 70 uczestników. Podobnie jak w latach ubiegłych, 

warunkiem uczestnictwa było pokonanie minimum 15 kilometrów dowolną trasą do mety, 
która została wyznaczona na boisku sportowym w Starym Bojanowie. Uczestnicy otrzy-
mali pamiątkowy znaczek oraz słodki poczęstunek, przystąpili także do konkurencji spor-
towo-rekreacyjnych. Tradycyjnie rozegrano żółwią jazdę rowerową, w której zwyciężyli: 
Nikodem Pelec i Wojciech Wieczorek. 

W pozostałych konkursach najlepsi okazali się: Wojciech Buchwald i Tatiana Jędrzej-
czak (toczenie opony), Szymon Rodewald i Hieronim Schwarz (zwijanie sznurka), Oliwia 
Swędrowska i Tatiana Jędrzejczak (chwyć i postaw), a także Igor Stankowiak oraz Paulina 
Jurga (przekładanie woreczków). Zwycięzcy oraz osoby, które zajęły drugie oraz trzecie 
miejsce otrzymały nagrody rzeczowe. Wręczyli je wspólnie Wiesław Kasperski - przewod-
niczący Rady Miejskiej Śmigla oraz Zygmunt Ratajczak - kierownik OKFiR. 

AKA

Śmigielska Wiosna Turystyczna
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Z POLICJI
7 kwietnia – Koszanowo
Około godziny 8:55 na ul. Bruszczewskiej, 64-letni miesz-
kaniec gminy Lipno kierował pojazdem marki Ford będąc 
w stanie po spożyciu alkoholu, tj. miał 0,36 promila alkoholu 
w organizmie. Postępowanie prowadzi KPP w Kościanie.

7 kwietnia – droga S5
Około godziny 17:10 na odcinku Śmigiel Południe-Śmigiel 
Północ 54-letni mieszkaniec gminy Śmigiel kierując pojaz-
dem ciągnikiem siodłowym marki Scania wraz z naczepą 
z nieustalonych przyczyn stracił panowanie nad pojazdem 
i zjechał do przydrożnego rowu. Kierujący nie doznał obra-
żeń. Ukarano go mandatem karnym.

9 kwietnia – Śmigiel
Około godziny 8:50 na ul. Zdrojowej 69-letni mieszkaniec 
gminy Śmigiel kierował pojazdem marki Audi będąc w sta-
nie po spożyciu alkoholu, tj. miał 0,32 promila alkoholu 
w organizmie. Postępowanie prowadzi KPP w Kościanie.

12 kwietnia – Śmigiel
Około godziny 13:20 na ul. Leszczyńskiej 53-letni miesz-
kaniec Śmigla kierował pojazdem marki Peugeot będąc 
w stanie nietrzeźwości, tj. miał 0,76 promila alkoholu w or-
ganizmie. Postępowanie prowadzi KPP w Kościanie.

12 kwietnia – Nowa Wieś
Około godziny 15:20 na ul. Śmigielskiej 18-letni mieszka-
niec Śmigla kierując pojazdem marki Ford wykonał niepra-
widłowy manewr skrętu w lewo i uderzył w pojazd marki 
VW, którym kierował 44-letni mieszkaniec gminy Kościan. 
Uczestnicy byli trzeźwi i nie doznali obrażeń. Sprawca zo-
stał ukarany mandatem karnym.

14 kwietnia – Brońsko
Około godziny 13:20 39-letni mieszkaniec gminy Śmigiel 
kierował pojazdem marki Opel w stanie nietrzeźwości, tj. 
miał 0,8 promila alkoholu w organizmie. Postępowanie pro-
wadzi KPP w Kościanie. Źródło: 

www.koscian.policja.gov

Trzy piękne głosy przy akompaniamencie fortepianu 
i skrzypiec... tak zapamiętamy sobotni wieczór 9 mar-

ca 2024. Agnieszka i Michał Turkiewiczowie oraz Hanna 
Chlebowska, wraz akompaniatorkami i panią konferansjer 
sprawili, że czas jakby się na chwilę zatrzymał, a widzowie 
przenieśli się w świat dawnych mistrzów opery i operetki.  

MD

Wehikuł czasu, moc wspomnień, muzyka na najwyż-
szym poziomie ... koncert kultowego zespołu Uni-

verse na scenie Centrum Kultury 10 marca 2024 na długo 
zostanie w pamięci widzów. MD
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MIEJSCE NA TWOJĄ 
REKLAMĘ
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Rozpoczynamy czas na sezonowe owoce. Dla-
tego zachęcamy, aby wykonać ciasto drożdżo-
we z owocami. Gwarantujemy, że po wykonaniu 
ciasta według podanego przepisu, błyskawicz-
nie zniknie ono z blachy.

Składniki:
250 ml mleka, 220 g cukru, 2 łyżeczki cukru 
wanilinowego, 30 g drożdży świeżych, 700 g mąki 
pszennej, 120 g masła, 1 jako, 3 żółtka, 1 szczypta 
soli, ok. 500 g owoców np. rabarbar, maliny, agrest

Sposób wykonania:
Do miski wsypać 120 g cukru, cukier wanilinowy, 
drożdże i ciepłe (niegorące) mleko. Wszystko wy-
mieszać i na chwię odstawić. 
Dodać 600 g mąki, 120 g roztopionego masła, 
jajko, żółtka i sól, wyrobić ciasto. Blaszkę do 
pieczenia (35x25x6 cm) natłuścić masłem. Ciasto 
przełożyć do przygotowanej blaszki. Przykryć ście-
reczką kuchenną 
i pozostawić do wyrośnięcia na ok. 1 godz.       

Kruszonka
Do 100 g mąki dodać 100 g cukru i 80 g masła. 
Całość rozdrobnić. 

Na wyrośnięte ciasto wyłożyć owoce, posypać 
kruszonką, piec ok. 30 min. w temp. 175°C.

SMACZNEGO!

„ H a n k a . O p o w i e ś ć 
o awansie”- Maciej Jaku-
bowiak

Najpierw była Albina. 
Skończyła kilka klas w wiej-
skiej szkole, na więcej nie 
pozwolił jej ojciec. Potem 
Hanka – już z maturą, pra-
cownik biurowy kopalni, 
w młodości nawet sports-
menka. A po Hance, Ma-
ciek - absolwent dobrych 
studiów, miejska inteligen-
cja. Pozornie brzmi to jak 
modelowa historia awansu 
na tle XX wieku. Jednak przez kolejne strony tego auto-
biograficznego eseju przewija się niepokojące pytanie: czy 
to rzeczywiście był awans? Żeby mówić o swoim lepszym 
życiu, trzeba założyć, że poprzednie było gorsze, a kiedy 
uznaje się, że wreszcie zostało się kimś, to zakłada się przy 
tym milcząco, że poprzednicy w sztafecie pokoleń byli nikim.

Maciej Jakubowiak na warsztat bierze swoją rodzinę, ale 
własna historia jest dla niego punktem wyjścia do przyjrze-
nia się awansowi społecznemu w szerszym ujęciu. Jaką 
rolę naprawdę odgrywają w nim edukacja, państwo i pra-
ca? Co nam po nim zostaje: opowieści rodziców i dziad-
ków, stosunek do pieniędzy i podróży, a może brzuch? 
I jak opisać to, że choć jest lepiej, to może nie do końca się 
udało?

Miejska Biblioteka Publiczna w Śmiglu zachęca do prze-
czytania tej książki i refleksji.

Przetwory jak z domowej spiżarni

CIASTO DROŻDŻOWE Z OWOCAMI ·  Biblioteka poleca  ·

Któż nie zna smaku 
dżemów, smażonych 

powideł, prażonych jabłek, 
czy buraczków wyproduko-
wanych przez Przetwórnię 
GIL w Starym Bojanowie. Ci 
co skosztowali ich przetwo-
rów, przyznają, że smakują 
jak z domowej spiżarni. 

Pani Genowefa Gil, zało-
życiel rodzinnej dziś spółki, 
opowiedziała jak od zdoby-
cia etatu technologa w 1967 
roku została właścicielką fir-
my z tradycjami.

Anita Kasperska (AKA): 
Proszę opowiedzieć jak za-
częła się Pani zawodowa 
droga związana z przetwór-
stwem owocowo-warzyw-
nym?

Genowefa Gil (GG): Po-
chodzę z Nacławia położo-
nego w Gminie Kościan. Po 
ukończeniu studiów w 1967 
r. w Wyższej Szkole Rolni-
czej w Poznaniu (obecnie 
Uniwersytet Przyrodniczy 
w Poznaniu), podjęłam 
pracę w śmigielskiej prze-

twórni jako technolog rolno
-spożywczy o specjalności 
przetwórstwo owocowo-wa-
rzywne. Wówczas zakład 
podlegał pod Rejonową 
Spółdzielnię Ogrodniczo
-Pszczelarską w Kościanie, 
w której zarządzie zasiadał 
mój ojciec. W związku z tym, 
że pilnie potrzebowano tam 
pracownika od razu rozpo-
częłam pracę. Kierownikiem 
był wówczas Ludwik Brem-
bor.

Śmigielski zakład był 
jednym z wielu należących 
do spółdzielni punktów, 
więc, gdy na początku lat 
90. ubiegłego wieku spół-
dzielnia borykała się z pro-
blemami i nasz zakład był 
zagrożony zamknięciem. 

Wówczas zaproponowano 
mi jego przejęcie. Przedys-
kutowałam to z mężem, bo 
decyzja nie była dla mnie 
łatwa. Mąż pracował jako 
leśnik, więc obok wycho-
wywania dzieci, a wówczas 
było ich troje, w perspek-
tywie miałam objęcie obo-

wiązków zarządzania i pro-
wadzenia zakładu, w którym 
pracowało 11 osób. Osta-
tecznie podjęłam wyzwanie 
i w 1992 roku przejęłam 
zakład, jako dzierżawca 
rozpoczynając działalność 
gospodarczą pod szyldem 
Przetwórnia Owocowo-Wa-
rzywna Gil. Moja decyzja 
uchroniła śmigielską prze-
twórnię przed zamknięciem, 
a tym samym pracowników 
przed zwolnieniem. Ponie-
waż radziłam sobie nie-
źle i zakład prosperował 
dobrze mogłam rozwinąć 
działalność. Wymagało 
to jednak rozbudowy, co 
w starej lokalizacji nie było 
możliwe. Mąż dowiedział 
się, że w Starym Bojanowie 
jest na sprzedaż zakład po 
PGR, składający się z jed-
nej niszczejącej hali. Zde-
cydowaliśmy o zakupie tej 
nieruchomości. Tak więc 
po załatwieniu szeregu for-
malności i wykonaniu prac 
remontowych w 2000 roku, 
rozpoczęłam działalność 
w nowym miejscu zabiera-
jąc ze sobą wszystkich pra-
cowników.

(AKA): GIL to firma ro-
dzinna. Czy łatwo było po-
łączyć siły w biznesie?

(GG): Mamy z mężem 
pięcioro dzieci. Ponieważ 
syn Przemek i córka Hanna 
przejawiali duże zaintereso-
wanie firmą i chętnie podję-
li się pracy w przetwórni, 
w 2012 roku zadecydowa-
liśmy o utworzeniu spółki. 
Pałeczkę szefa przeka-
załam synowi, który pełni 
funkcję prezesa zarządu. 
Ja wspieram go jako wice-
prezes. Kierowanie produk-

cją zostawiłam w rękach 
córki. Także mąż Edward 
jest częścią firmy pełniąc 
funkcję członka zarządu. 
Jestem dumna z dorobku 
życia i tego, co osiągnęłam. 
W tym roku ukończyłam 80 
lat, a w sierpniu minie 57 
lat pracy w tej branży, a ja 
nadal codziennie pracuję na 
pełen etat. 

(AKA): Proszę o kilka 
słów o przetworach, z któ-
rych znana jest Pani prze-
twórnia.

(GG): Naszym sztandaro-
wym produktem są prażone 
jabłka, które stanowią 90% 
produkcji. Wszystkie prze-
twory, które są pasteryzo-
wane nie zawierają konser-
wantów, a nasze powidła 
tradycyjnie są smażone. 
Obok szerokiego asorty-
mentu kompotów, dżemów 

Biuro dawnego zakładu przy ul. Ariańskiej w Śmiglu - 
Genowefa Gil druga od prawej; obok niej Ludwik Brembor 

(październik 1974 r.)

i marmolad polecamy także 
owoce w żelu. Nasza firma 
znana jest również z prze-
tworów z buraków. Mniejszą 
część produkcji stanowią ki-
szone ogórki i kapusta. Te 

przetwory są wykonywane 
w 100% metodą naturalną.

(AKA): Jaką radę dałaby 
Pani osobom, które chciały-
by rozpocząć swoją działal-
ność gospodarczą?

(GG): Uważam, że 
wszystko należy robić 
zgodnie ze swoim sumie-
niem. Zawsze starałam się 
postępować uczciwie, bo 
uważam, że uczciwość się 
opłaci. Współpraca z ludźmi 
wymaga często kompromi-
sów. Zatrudniamy dziś pra-
wie 50 pracowników więc 
bywają sytuacje różne, ale 
zawsze, kiedy nie mam ra-
cji, umiem się do tego przy-
znać, a także przeprosić, 
kiedy zajdzie taka potrze-
ba. Nota bene, w tym roku 
przechodzi na emeryturę 
pracownica Genowefa, któ-
ra współpracuje ze mną już 
ponad 40 lat. 

Redakcja dziękuje za 
rozmowę Pani Genowefie 
Gil gratulując zawodowego 
sukcesu.

Genowefa Gil

Pracownice przy obieraniu jabłek 
przed wprowadzeniem pełnej automatyzacji 

w zakładzie w Starym Bojanowie


